
 

 

                                                                                                                                       

Gran Menu Degustazione San Valentino 2024 
Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

Panino di ghianda, pesce bianco, aglio, finocchietto, rosmarino, maionese di maqui, arancia  
Macaron ai lamponi e pate’ di fegato d’anatra 

 

2022                                      Per- Ostrica  
Ostrica, frutta, vegetali, alga  

                            Il piatto puo’ essere guarnito con caviale premium Malossol selezione Amur  € 25,00 
                           

1994                                      La volta buona 
                    Fiore di zucchina, mozzarella di bufala, alici, peperoni, petali di Rosa  
                                           
2021                   Una strana compagnia 
                       Mazzancolla, nocciola, aglio nero, whisky, cioccolato, pistacchio, note di frutta 
 

 

2024                                    Tagliolino  ’80 - ‘24 
                        Tagliolino, spirulina, salmone selvaggio affumicato, burro agrumato   
                        Il piatto puo’ essere guarnito con caviale premium Malossol selezione Amur  € 25,00 
 
2022                                         Marango  

Tagliata di marango, alberello di verdure, frutti di bosco, salsa agrumata 
 
1993                                        Ama     triciana 
                                         Amatriciana di Angelo Troiani  
 
 

                                      Prima del dolce        
 

2024                                     Un Maritozzo Per 2                                 
                            Maritozzo, fragole, pistacchio, zabaione, aceto balsamico   

 

  € 210 p.p. 
Abbinamento vini” Selezione Il Convivio”  3 calici   € 70,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio”  4 calici  € 90,00 


