
 

 

                                                                                                                                 

Gran Menu Degustazione Capodanno 2023 
Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

Frittariello 
Macaron ai lamponi e pate’ di fegato d’anatra 

 

2018                                      Perla d’ostrica 
Ostrica, pesca, dragoncello, alga, soya, scalogno 

                            Il piatto puo’ essere guarnito con caviale premium Malossol selezione Amur  € 25,00 
 

2021                   Una strana compagnia 
                       Mazzancolla, fragole, aglio nero, fagiolini, whisky, portulaga •• 
 
2019                              Risotto “ Yellow - Green “ 

Riso, gamberi, limone fermentato, zafferano, broccoletti, liquirizia 
 
2023                                 Da Gaspe’èa Sangiovanni                              

Gaspe’, topinambur, pannacauda 

 
2022                               Con le dita c’e’ piu’ gusto  
                       Tacos di sedano rapa, anatra, pere, maionese alla spirulina, frutti di bosco       
 
2022                                         Occhio alla Costata  

Tagliata di marango, alberello di verdure, frutti di bosco, agrumi 
 
1993                            1993-2023 Happy Birthday. 30 Years 
                                         Amatriciana di Angelo Troiani  

                  
2023                                       Panettone fai da te                                
                                Panettone, marmellate, crema, frutta secca   

 

  € 440  p.p. 
Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 5 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 160,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 7 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 200,00 


